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Weizen – vom Feld auf den Teller!!



Äss-Bar

Schon in 9 Städten! In Zürich (x3), Bern (x2), Basel, St. Gallen, 
Winterthur, Luzern, Fribourg, Biel, Lausanne
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Backwarenoutlet Basel

4



Foodsharing / RestEssBar / Mme Frigo
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Forschungsbeispiel ZHAW 
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• Befallener Weizen mit Schimmelpilz (Mykotoxine)

• Behandlung mit Enzymen und funktionellen Mikroorganismen 
Abbau der Mykotoxine

• Zurück in Nahrungsmittelkette 

ZHAW

Luca Stäheli, Forschungsgruppe Lebensmitteltechnologie 

Dr. Nadina Müller, Leiterin Forschungsgruppe Lebensmitteltechnologie
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Warum wichtig?
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Umweltwirkung 
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FW von Brot & Backwaren
und Frischgemüse haben

einen ähnlich hohen Einfluss
aufgrund der grösseren
verschwendeten Menge

Kaffee & Kakao sowie Rindfleisch
haben pro kg FW einen höheren
Einfluss als Brote & Backwaren

-20-100 Landwirtschaft
Handel
Verarbeitung
Gastronomie
Detailhandel
Haushalte

Beretta, 2019



Wo ansetzen?
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Panel: 
Weizen – vom Feld (nicht) auf den Teller?

Entlang von Produzent, Handels(alternativen) und 
Konsumentengewohnheiten:

• Rika Schneider, Äss-Bar  leider krank

• Tobias Joos, Crowd Container

• Hans-Georg Kessler, Biofarm Genossenschaft
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Vielen Dank!


